
Sigtunastiftelsens Räksmörgås      215:-

Handskalade räkor, kräftskagen, ägg, citron,

majonnäs och grönskaer på hembakad kavring

Västerbottenpaj med tillbehör     165:-

Serveras med sallad samt ett av följande

tillbehör:

Rökt skinka

Rökt lax

Räkor

Fetaost

Grönsaksgulasch (vegansk)          165:-

Servereras med hembakat bröd

Ost och Chark                            175:-

Två sorters ostar och två sorters charkuterier

serveras med hemgjord marmelad och bröd

Husets Viner

Röda

Embrujo del Campo Tempranillo

La Mancha, Spanien

Vita

Embrujo del Campo Verdejo

La Mancha, Spanien

Rosé

Lauren Miquel Pere & Fils Cinsault Syrah

Languedoc Roussilon, Frankrike

Mousserande Vin

Husets Cava

Husets Prosecco

Le Rughe Prosecco Rosé

Husets Champagne

Alkoholfritt Mousserande

110 gl / 660 fl

115  gl /  690 fl

110 gl / 660 fl

165 gl / 950 fl 

75 gl / 350 fl

Alkoholfria Viner               

Vitt / Rött / Rosé

110 gl / 440 fl

110 gl / 440 fl

115 gl / 460 fl

70 gl / 280 fl

LILLA KVÄLLSMENYN
Serveras mellan kl 17-21 

Den 15e maj anordnar

Sigtunastiftelsen en Italiensk 

Winemakers Dinner 

i samband med Valid Wine och

Vinhuset Ca del Baio!

Först till kvarn - 

Boka din plats HÄR

https://dinkurs.se/91286

