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Mandag & torsdag

Laxrilette av gravad och rokt lax med en emulsion pa rimmad citron serveras med kokt vaktelagg samt
picklad radisa och gurka

Vegetarisk: rodbetstartar med tryffel, visterbottenkrokett, picklad réidisa och gurka.

Saltimbocca pa svensk gardskyckling med tryffelsas, vasterbottengrating, spenat samt
vitloks- och honungsmarinerad endiv

Vegetarisk: Shakshuka med pocherat éigg. Serveras i form.

Ljummen speculaas (kryddkaka) med mandelfyllning, serveras med
mandarinsorbet och stjarnanisskum.

Tisdag & fredag

Kalterrine med brynt griadde, inlagda kantareller, spansk pepparvinaigrette, smorgaskrasse.

Stekt torsk med Sandefjordssas med forellrom, saffranspolenta, bakad tomat,
citronmarinerad fiankal och sidsongens grénsaker

Vegetarisk: Crispy tofu med saffranspolenta, bakad tomat,
citronmarinerad féinkal och séisongens grénsaker

Stiftelsens cheesecake med dulce de leche, rarérda lingon och honungskrasse.

Onsdag & lordag

Jordartskockspuré med krispig svamp, jordartskockschips, Smogens tangkaviar,
samt ortolja och vattenkrasse

Bakad hjort med enbérssas, kramig potatispuré, brysselkal, rodkal samt stekta kantareller

Vegetarisk: enbdirsbakad rotselleri med enbdrssas, kriimig potatispuré, brysselkal,
rédkal samt stekta kantareller

Madeleinekaka med brynt smorglass, varma hjortron, vit choklad crumble och citronmeliss.
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