MIDDAG | V. 16

SERVERAS MANDAG - LORDAG 17-21 | SERVED MONDAY - SATURDAY 5 PM - 9 PM

MANDAG

Tomatcarpaccio med burratakram, vit
balsamico och sauterade druvor samt
friterad ragsurdeg

Halstrad g6s med kramig mussel-och
tomatragu samt nassel och spenatarancini

Punschparfait med karamellknack
smaksatt med cointreau samt
fladerfarskost

TISDAG

Sparrissallad med gravad grén sparris,
kokt vit sparris, ragchips, parmesan,
nobisdressing och krasse

Trio pa lamm fran norby gard med ragu pa
lagg, lagtempad stek och porchetta pa bog.
Serveras med gotlandslinser, krossad 6rt &
vitlokspotatis samt persilja och mynta
gremolata

Rabarbersoppa med
vaniljmascarpone, jordgubbar och
rabarberkompott samt
sockerkakskrutonger

ONSDAG
Tryffel potatiskram med bakad |6k, tangkaviar,
brynt smérskum och friterad potatis

Krokett och bakab brdst av ungtupp
serveras med citrusbakade mordtter samt
en timjan-och apelsinsky

Nougatbriiléemed rostade hasselnétter

och barkompott

Forboka kvallens fasta trerattersmeny
till specialpris 595:-

TORSDAG

Lax-och tonfisktartar serveras med sjokorall,
svart vitlokskram samt friterad kapris och
pepparrotsemulsion

Senapsbakad oxbringa med kokt rimmad
flaskfilé, kalsallad samt potatis-och kalsky
med appel-och pepparrotskram

Chokladbakelse med karamellgradde och
vaniljbavaroise

FREDAG

Kall ramsldékssoppa serveras med
farostpinsa

Halstrad goés med kramig mussel-och
tomatragu samt nassel och
spenatarancini

Madeleinekaka smaksatt med
bittermandel serveras med vit
chokladmousse samt rostad vit
choklad och halloncoulis

LORDAG

Sparrissallad med gravad grén sparris,
kokt vit sparris, ragchips, parmesan,
nobisdressing och krasse

Hallefilé med gronsakstacke serveras
med Sandefjordsas, primdrer och
dillsvéangdpotatis samt forellrom och
ramslodksolja

Nougatbriiléemed rostade hasselnotter
och barkompott

Sigtunastiftelsen
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