MIDDAG | V. 43

SERVERAS MANDAG - LORDAG 17-21 | SERVED MONDAY - SATURDAY 5 PM - 9 PM

MANDAG

Trio pa betor med vispad créme fraiche,
frocrunch och vattenkrasse

Oxkind "bourgingnon” med nattbakad
flasksida, steklokar och potatispuré
smaksatt med tryffel

Appel "paj” med vaniljglass och kanderade
notter

TISDAG

Rotsellericarpaccio med pesto, rostade
pinjendtter, ruccola och picklad I6k

Kryddsotad asc lax med rostad
paprikakram, gron artkram,
dillkokta bénor och picklad
gronsakscrudité

Hallon och blabarsmousse i glas smaksatt
med vitchoklad

ONSDAG

Confiterad purjolék med 6rtkryddad
riccotta och jordartskockchips

Honungsstekt torsk med citronstekt svamp,
rostad blomkal och grénkal. Serveras med
sandefjordsas och kokt potatis

Choklad "creme anglais” med mandemdusli
och halloncoulis, rostad vit choklad och
persikokompott

Forboka kvallens fasta trerattersmeny
till specialpris 595:-

TORSDAG

Pumpatarte med kronartsskockskram och
hdstsallad

Hjort med svampkrokett, skivad bakad
rotselleri, svartvinbarskram och puré pa
broccoli samt bellaverde

Appel "paj” med vaniljglass och kanderade
notter

FREDAG

Ceviche pa rakor, lax och pilgrimsmussla
med pepparrtotskram, apple och friterad
kapris

Vildand med krossad bakad potatis,
korsbarsrodvinsas, kérsbarsgele och
svartrotter

Svartvinbbarsinkokt paron med
vaniljpannacotta, sockerkakskrutonger och
paronsirap

LORDAG

Karl-Johansvampcappucino serveras med
svamppesto och ostcrunch pa pinsa

Hjort med svampkrokett, skivad bakad
rotselleri, svartvinbarskram och puré pa
broccoli samt bellaverde

Brynt smér och mandelkaka med
vaniljkram, lénnsirap och pistagekram

Sigtunastiftelsen
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