
SIGTUNASTIFTELSEN 2023 

Middagsmeny 

 

Måndag 

Skagenröra på kavring med citron och dill  

Rostad kalv med parmesansmör, bakad lök, rostad tomat, potatisterrin samt rödvinssky  

Veg. Ärtterrin med parmesansmör, bakad lök, rostad tomat, potatisterrin samt rödvinssky 

Gräddfilspannacotta med blåbärskompott och rostad vit choklad 

 

Tisdag 

 Lufttorkat oxinnanlår med tryffelmajonnäs, kaprisbär, rotfruktschips och eldad lök  

Halstrad rödingfilé med Sandefjordsås, bakad spetskål och krossad dillpotatis  

Veg. Krämig bulgur med sojabönor och bakad spetskål 

Bakad choklad med saltrostade nötter och kolakräm 

 

Onsdag 

Tartar på eldad tonfisk med rökt majonnäs, picklad chili, syrlig silverlök, krispig wonton och krasse  

Lammrostbiff och lammkorv med palsternacka, lammsky serveras med potatisgratäng 

Veg. Ratatouille med palsternacka serveras med potatisgratäng 

Crème brûleé med kompott och sorbet på äpple 

 

Torsdag 

Rökt lax med gremoulatacrème, citrongurka, krispig potatis och krasse  

Ankbröst med jordärtskockspuré, plommon, ingefära och hasselbackspotatis  

Veg. Rödvinskokta linser med jordärtskockspuré, krispig jordärtskocka och hasselbackspotatis  

Citronmousse med rårörda hallon, rostad sockerkaka samt kokoskross 

 

Fredag 

 Getostcrème med betor, senapsfrön, och honungsvinaigrette samt rostade frön 

 Kryddstekt hjort med svampfylld kåldolme, svartvinbärssky och rostad mandelpotatis     

Veg. Svampfyllda kåldolmar med gräddkokt svartrot samt rostad mandelpotatis 

Nyponsoppa med mandelbiskvier och vaniljglass  

 

Lördag 

 Jordärtskockssoppa med lagrad hårdost samt syrlig och krispig jordärtskocka 

Bakad torskrygg med krabbkrokett, fänkålssallad, dill och smörad hummersky  

Veg. Fröstekt pumpabiff med picklad pumpa, rostad paprika & fänkålssallad  

Hjortronmylta med frasig mandel & glass på kondenserad mjölk 
 

 


