MIDDAG v 38

Serveras mellan kl 17-21

Mandag

Variation pa betor med maltsmul, tryffel
creme fraiche och vattenkrasse

Bakad torsk med oxsvanssas, potatis &
prastostterrin, inkokta smalokar, spenat och
syrad silverlok

Choklad bakelse med brownie,
chokladganache, marang och mousse

Tisdag

Friterad jordartskocka, rokig lokpuré,picklad
jordartsskocka, chorizokrisp toppas med
soppa pa jordsartskocka

Oxfilé medaljong pa Sigtunastiftelsen
porchetta med picklad kungs musseron och
rod endive, palsternackskram, confiterad
potatis och tryffelsmor

Appelvariation med granny smith sorbet,
kompott, kaka och mascarpone & vaniljkram

Onsdag

Variation pa betor med maltsmul, tryffel
creme fraiche, vattenkrasse

Kryddsotad hjort med rotfruktsstomp med
smak av apple, gin & rosmarin sky, rostade
rotsaker, appelvinager och graslokkram

Getostparfait, jordgubb & rodbetskram,
kanderade notter.

Forboka garna kvallens 3-rattersmeny for 595:- pp
(ord pris vid bestallning pa plats 655:-)
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Torsdag

Sotad tonfisk med confiterad tomat, ortolja,
fankalscrudité samt svart vitloksemulsion

Oxfilé medaljong pa Sigtunastiftelsen
porchetta med picklad kungs musseron och
rod endive, palsternackskram, confiterad
potatis och tryffelsmor

Choklad bakelse med brownie,
chokladganache, marang och mousse

Fredag

Variation pa betor med maltsmul, tryffel
creme fraiche, vattenkrasse

Oxfilé medaljong pa Sigtunastiftelsen
porchetta med picklad kungs musseron och
rod endive, palsternackskram, confiterad
potatis och tryffelsmor

Oklassisk ostkaka pa Riccotta & pistage,
vaniljsas, rostad vit choklad och
hjortronmylta

Lordag

Svampragu pa brioche med Visterbottenost,
kram pa boxholmsost samt syrad 16k

Oxfilé medaljong pa Sigtunastiftelsen
porchetta med picklad kungs musseron och
rod endive, palsternackskram, confiterad
potatis och tryffelsmor

Choklad bakelse med brownie,
chokladganache, marang och mousse
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MIDDAG v 39

Serveras mellan kl 17-21
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Mandag

Variation pa betor med maltsmul, tryffel
creme fraiche och vattenkrasse

Oxfilé medaljong pa Sigtunastiftelsen
porchetta med picklad kungsmusseron och
rod endive, palsternackskram, confiterad
potatis och tryffelsmor

Choklad bakelse med brownie,
chokladganache, marang och mousse

Tisdag

Friterad jordartskocka, rokig lokpuré,picklad
jordartsskocka, chorizokrisp toppas med
soppa pa jordsartskocka

Bakad torsk med oxsvanssas, potatis-och
prastostterrin, inkokta smalokar samt spenat
och syrad silverliok

Appelvariation med granny smith sorbet,
kompott, kaka och mascarpone & vaniljkram

Torsdag

Friterad jordartskocka, rokig lokpuré,picklad
jordartsskocka, chorizokrisp toppas med
soppa pa jordsartskocka

Bakad torsk med oxsvanssas, potatis-och
prastostterrin, inkokta smalokar samt spenat
och syrad silverlok

Appelvariation med granny smith sorbet,
kompott, kaka och mascarpone & vaniljkram

Fredag

Variation pa betor med maltsmul, tryffel
creme fraiche, vattenkrasse

Halstrad gos med blamusselskum, musslor,
potatispuré smaksatt med citron, dillchips
samt kal och radisa

Getostparfait med jordgubb-och
rodbetskram samt kanderade notter

Onsdag

Lordag

Svampragu pa brioche med Visterbottenost,
kram pa boxholmsost samt syrad 16k

Kryddsotad hjort med rotfruktsstomp med
smak av apple, gin & rosmarin sky, rostade
rotsaker, appelvinager och graslokkram

Oklassisk ostkaka pa Riccotta & pistage,
vaniljsas, rostad vit choklad och hjortronmylta

Forboka garna kvallens 3-rattersmeny for 595:- pp
(ord pris vid bestillning pa plats 655:-)

Sotad tonfisk med confiterad tomat, ortolja
samt fankalscrudité och svart vitloksemulsion

Oxfilé medaljong pa Sigtunastiftelsen
porchetta med picklad kungsmusseron och
rod endive, palsternackskram, confiterad
potatis och tryffelsmor

Choklad bakelse med brownie,
chokladganache, marang och mousse



